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BONET'IN
AYRICALIKLI DUNYASINA

Hosgeldiniz

BiLGi VE TECRUBE

Bir asri askin bilgi ve tecribemizle Turkiye'nin
en koklU kurum kaltard ve uzmanhgina sahip
et Ureticisiyiz.

KAZANDIRAN FIRSATLAR!

Basarisi kanitlanmis is modelimiz ile strekli
bilylyen bir pazara sahibiz. Uretim, kalite,
lojistik, satis ve pazarlama birimlerimizle
franchise€lerimize kazandiran yatirm firsatlari
sunuyoruz.




Hayvancilik ve kasaplik faaliyetleri basladi.

Akkoyun Ailesi 2. kusadi ile kasaplik ve hayvancilik faaliyetlerini gelistirdi.
“Akkoyun Et Pazari” Eskisehirden istanbula tasindi.

Artan pazar talepleri ile Bonfilet markasi kuruldu.

inovatif siireg basladi ve Ar-Ge galismalari yiritildi.

Tarkiye'de ilk kez paketlenmis et ve et Urtnleri Bonfilet tarafindan dretildi.

Tirkiye'nin AB normlarindaki ilk Et Uretim Tesisi olan Bonfilet Et Uretim Tesisleri agildi.

Et Gretiminde 34-001 B_elgesi alinarak Turkiye'nin AB normlarindaki ilk et Gretim
tesisi olan Bonfilet Et Uretim Tesisleri acildi.

Global gida standardi sertifikasi BRC Belgesi alindi.
i Bonet Doner markasi kuruldu.
2016 Yurt igi genisleme devam etti ve Bonfilet Steak House markasi kuruldu.
: 2018 Uretim teknolojileri yenilenerek, otomasyona yapilan yatirim ile
kapasite %50 oraninda arttirild.

paket optimizasyonlu ve sabit gramajli Bonfresh Urlnleri pazara sunuldu.
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: 2020 Darfresh ambalaj teknolojisi ile plastik miktarini % 25'e varan oranda azaltan
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| y(07.0] Surdurdlebilirlik hedefleri dogrultusunda Bonfilet kurumsal kimligi ve logosu yenilendi.
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KALITE YONETIMI

DENETIM ALTINDA!

Ciftlik denetimleri, mezbaha denetimleri, hammadde ve
izlenebilirlik gibi Gretim asamalarini iceren denetimlerimizin
yani sira pazarlama ve musteri hizmetleri gibi restoranlarimizda
kaliteli hizmetin strdurdlebilirligini saglayan streclerimizin
tamamini Kalite & Glivence yonetimimiz kapsaminda titizlikle
ele aliyoruz.

SEKTORUN GUVENILIR YUZUYUZ

Uretimden siparis teslimine, lojistikten tedarike her alanda
basarili bir is gecmisine, yonetim tecribesine ve finansal
itibara sahibiz.



BONFILET GUCU ARKAMIZDA

KALITE & GUVENCE

Tedarikgi ciftliklerin kontrol edilmesi ve siki denetimlerin yapiimasi, Bonfilet'in olmazsa olmaz kriterleri arasindadir.
Tiim tedarikgilerden ISO 9001-22000 Belgesi, Helal Sertifikasi, Calisma izni, Dis Laboratuvar Analiz Sonuglari (mikrobiyolojik,
fiziksel, kimyasal), Veteriner Hekim Calisma Belgesi, her sevkiyatta Saglik Raporu, Arag Dezenfeksiyon Belgesi gibi belgeler
talep edilmektedir. Mezbahalarda uygun hyenik alt yapi, temizlik, sicaklik, izlenebilirlik, ¢alisan personelin hyen kosullari
titizlikle kontrol edilmektedir. Bu kosullari saglayan mezbahalar ile calisiimaktadir. Bonfilet'in et Gretiminde kullandigi tim
blylkbas ve kiiglikbas hayvanlar, Anadolu ve Trakya yaylalarinda yetisen mense sahadetnamesine (besiciden alinan,
hayvanin yerli oldugunu kanitlayan ve retim yerini gosteren belgeye) sahip, irki ve kokeni belli, %100 yerli besi hayvanlaridir.
Mikrobiyolojik ve fiziki kontrollerden gegirilen hayvanlarin kesimleri islami usullere uygun bir sekilde, birinci sinif tesislerde
uzman veteriner hekimlerin kontrolinde gerceklestirilmektedir.

iZLENEBILIRLIK

Uretilen her nihai Griintin izlenebilirlik asamalari; eti icin beslenecek hayvanin ciftliklerde kaldigi stiregle baslayip
mezbahada kesimi, karkas parcalama Uniteleri, et Grintne donusturilecekse isleme ve Uretim prosesleri, ambalajlama,
paketleme, sevkiyat, depolama, satis ve tiketicinin sofrasina gelinceye kadar uzayan bir zinciri kapsamaktadir. Ciftlikte
kulak kipesi ile baslayan sistem; mezbahada elektronik etiket, pargalama Unitesinde karkas ve paket Uzerine yapisan
etiketler, pazarlama asamasinda QR code uygulamasi ile tamamlanarak tim zincir izlenebilir hale getirilmektedir.
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BONET'TE

FRANCHISEE OLMA AVANTAJLARI

EFSANE LEZZETLER é/“?ﬁ
SUNUYORUZ!

Tdrkiye'nin AB standartlarinda ilk et Uretim tesisi olan Bonfilet
Et Uretim Tesisleri'ne sahibiz. Strdirilebilir Grin dretimi ve
Ar-Ge calismalariyla desteklenen rln gelistirme is modelimiz
ile surekli yenilenen mendlerimizde lezzet standardini her an
saglayabiliyoruz.

PROFESYONEL EGITiM
DESTEGI VERIYORUZ!

GELISMIS SISTEMLER ?
KULLANIYORUZ! ]

Bonet olarak kullandigimiz ERP sistemleri ile franchise€lerimize
pazarlama, vardiya yonetimi ve satis gibi pek cok konuda yol
gosteriyor, dijital ortamda kendi basari karnelerini gorerek geri
bildirim almalarina imkan veriyoruz. Online yemek siparisi
platformlariyla surdirdigumuz is birlikteliklerinin yani sira
www.bonet.com.tr web sayfamiz ve sosyal medya kanallarimiz
Uzerinden misafirlerimizin bizi tercih etmesini sagliyoruz.

<

Ailemize franchisee olarak katilacak is ortagi adaylarimiz, dncelikli olarak hem teknik hem de becerilerini gelistirmelerini saglayacak
1haftalik yogun bir editim programina katilirlar. 6 Aylik periyotlardailk yil 3 kez olmak Gzere streklilik arz eden egitimlerimizde; ise
bakis seklimizi, restoran ici operasyonlarimizi, personel yénetimi, Urtn kalitesi, misafir memnuniyeti, temizlik ve hijyen standartlari,
satis ve karlilik ile yonetim kultirimuzd ogrenirler. Ayrica Franchise€lerimizin her zaman tum ekibinin is basi egitimleri, sinif egitimleri
ve online egitim plaftormumuzdaki e-egitimlerle mikemmel operasyonu saglayacak bilgi ve beceriyi kazanmalarina destek oluruz.

PAZARLAMA DESTEGI 'b OPERASYON DESTEGI ILE LA
SAGLIYORUZ! HER ZAMAN YANINIZDAYIZ! ‘o

Bonet olarak, lokal ve ulusal bazda strdirdigumuz pazarlama
stratejileri uygulamalarimiz ile 365 gun geleneksel ve dijital
medyada uzman pazarlama ekibimiz ile hizmet veriyoruz.

Tdm franchisee’lerimizile ilk gorismeden restoran agilisina ve
devam eden surecte tum adimlarda yakindan ilgileniyor ve subeye ozel
danismanlarmiz esliginde sistemin sorunsuz islemesini saglyoruz.

Siz de Bonet Franchisee’si olup denenmis ve kendini kanitlamis,
basari orani yiksek bir isin sahibi, bu buyuk ve guclu ailenin
bir parcgasi olabilirsiniz.



BONET'TE
FRANCHISEE NASIL OLURUM ?
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BASVURU VE ON GORUSME

Franchisee adaylarimiz taleplerini www.bonet.com.tr tzerinden veya 0212 884 2 884 numarali telefon araciligiyla
kolayca gerceklestirebilir. Basvuru yapan franchisee adaylarimiz daha detayl gorisme yapmak icin genel merkezimize
davet edilir.

RESTORAN DENEYiMi

Franchisee adaylarimiz, sistemi daha iyi taniyabilmeleriicin kisa sureli restoran deneyimine alinir.

LOKASYON SECiMi & SUNUM

Franchisee adaylarimiz sube acilacak bolge icin fizibilite gcalismasi yapar. Yaptiklari fizibilite calismasini sunmak, kendini
tanitmak ve is planlarini anlatmak tzere yonetim ekibiyle bir araya getirilir.

SOZLESME

Sirket kurulumu sonrasi Bonet ile franchise sozlesmesi imzalanir.

EGITIM
Franchise€lerimiz, belirlenen egitim subelerinde kendilerine atanan egitim koglari esliginde teorik ve pratik egitime alinir.

Subeye atanacak mudur, vardiya miduiri franchisee ile beraber isletme ve operasyonel egitimi ile kurum kaltird ve standartlar
egitimlerini alirlar. Motorcu ve mutfakgilari sube acilisindan 15 giin 6nce uzmanlik alanlariile ilgili egitimleri tamamlarlar.

INSAAT

Kiralanan dikkanda réléve alinir, projesi cizilir ve mimari uygulama baslatilir.

PERSONEL ALIMI

Sube operasyonunun saglikli yardtilebilmesiicin gerekli olan sayida midur, garson, mutfakci ve motorcu alimi yapilir.

ACILIS

Bonet operasyon ekibi ile birlikte acilis yapilir ve ilk menuler satilir.

Bonet Franchisee Ozellikleri

Girisimci bir ruhu ve basarma tutkusu olan,

Kendi isinin sahibi olmayi isteyen,

Gerekli finansal yatirimi yapabilecek,

Miisteri hizmet anlayisi yiiksek,

Vizyon sahibi ve gelisime agik,

Bonet markasina pozitif deger katabilecek is ortaklari ariyoruz.



SUBE .
OZELLIKLERI

Kendinden bacali ve
teknik altyapiya uygun
olmasi.(Gider, dogalgaz... vb).

=40

I_l — MIN ‘I'MT Diikkanin 6n cephesinin

min. 4mt ve Gzeri olmasi

/\ Alcak veya basik tavanli
| | olmamasi

9) 9] Ozellikle yaya trafiginin yogun
q_l_ | _I? oldugu ticari alanlarda yer almasi

:> O <: Ana cadde ya da kesisen
i aracadde Uzerinde olmasi

Restoran misafirlerinin kolaylikla
ulasabilecegilokasyonda olmasi

----- 2 Min. 80m2 diikkanlarin
MIN BOM tercih edilmesi

Doner restorani olarak
kiralamaya uygun olmasi

Tercihen kdse dikkan olmasi

vvvvv DUz girisli ve merkezi konumlu
| I—l | olmasi

Araclaricin bolgede otopark
alani olmasi

(e) Dukkanin kamu kurum ve kuruluslarindan

[—) yana bir sikintisi olmamasi. Kentsel
ﬂ dontstm alani icinde olmamasi.

Restoran ve tabelanin rahatlikla
gorunebilecedi alanda olmasi
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Ayrintih Bilgi Icin

www.bonet.com.tr

0212 884 2 884

franchise@bonet.com.tr
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